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WINTERGARTEN

GASTRONOMIE

Made in Berlin

13. Juli - 25. September 2010

Show & Dine

Ticket der 1. Preiskategorie + Menu

Hausgemachte Tafelspitzsilze an Salat von weilem Beelitzer Spargel,
jungen Erbsen und eingelegten kleinen Tomaten

(¢4

Havellander Zanderfilet mit krossem Speck
auf Sauerkraut in Apfelweinrahm, Krebsschaum
und gebratene Serviettenknodel von Berliner Schrippen

o3

,Berliner Trilogie Spezial“
Cake von der Berliner Weisse an griinem Gelee vom Ampelmannchen,
Mini-PfannkuchenspieB garniert mit frischen Werder Erdbeeren
und Schokolade

Vegetarisches Menii:
Blattsalate mit mariniertem Spargel
(¢
Terrine von gerauchertem Tofu
mit gebratenem griinen Spargel und Curry-Basmati-Reis
(¢
,Berliner Trilogie Spezial“

Mittwoch, Donnerstag und Sonntag € 82,00 p.P.
Freitag, Sonnabend, vor und an Feiertagen € 87,00 p.P.

... oder buchen Sie Ihr Menii separat fiir € 32,50 p.P.

Getranke sind nicht im Menu enthalten.

Bei Buchung des Menis bitten wir Sie,
60 Minuten vor der Show im Theatersaal Platz zu nehmen.

Fur zusatzliche gastronomische Wunsche steht Ilhnen das Team
der Gastronomie auch gern direkt zur Verfugung:
Tel. +49(0)30 - 588 43 -470 - gastronomie@wintergarten-berlin.de

Arnold Kuthe Gastronomieservice GmbH
c/o Wintergarten Varieté, Potsdamer Str. 96, 10785 Berlin



